3 E VELODROME=

CAFE - RESTAURANT

SEMAINE DU LUNDI 23 AU VENDREDI 27 FEVRIER 2026

MENU VELODROME MENU SPORTIF
CHF 19.50 CHF 19.50

Beoeuf bouilli sauce gribiche Cervelas grillé et gratiné au cheddar
et ses légumes pochés aux Orge au thym, haricots verts
aromates

Cannelloni* ricotta-épinards Cuisse de poulet rétie
Coulis de tomates Ecrasé de pomme de terre aux herbes
Concombre mentholé Tomates snackées

Picata de dinde, frites de
MERCREDI Patates douces
Radis blancs au miel

Quiche thai coco-crevettes
Saladine de chou chinois, sauce soja

Escalope de cou de porc aux Fajitas de beeuf facon chili, mais,
champignons, polenta gratinée Haricots rouges, salade, oignon
Fondue de poireaux Sauce blanche

Darne de colin panée panko, Spare-ribs de veau caramélisés
VENDREDI Sauce tartare, riz basmati Pommes de terre grenaille confites
Pak choi braisé Coleslaw

Une petite salade, une soupe ou un dessert accompagne nos menus.
Nos menus sont disponibles en plat végétarien.

A LA MINUTE

Tartare de beeuf suisse

SUGGESTION
potatoes, roquette et copeaux de parmesan

Arancini pomodoro
créme de parmesan, poivron rouge confit

VEGETARIEN

Les informations sur les allergénes contenus dans les plats vous seront transmises
par le personnel du restaurant.

« Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entiérement élaborés sur place a
partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les criteres du label Fait Maison établi par la
Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Go(t et Slow Food. » labelfaitmaison.ch
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