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SEMAINE DU LUNDI  23 AU VENDREDI  27 FÉV RIER  2026 

 

 

 

  
 

Les informations sur les allergènes contenus dans les plats vous seront transmises  

par le personnel du restaurant . 

LUNDI  

Bœuf bouilli sauce gribiche  

et ses légumes pochés au x 

aromates  

Cervelas grillé et gratiné au cheddar  

Orge au thym, haricot s vert s 

 

MARDI  

Cannelloni * ricotta - épinard s 

Coulis de tomate s 

C oncombre mentholé  

Cuisse de poulet rôtie  

Ecrasé de pomme de terre aux herbes 

Tomate s snacké es 

MERCREDI  

Picata de dinde,  frite s de 

Patate s douce s 

Radis blanc s au miel  

Quiche thaï coco - crevettes  

S aladine de chou chinois , sauce soja  

JEUDI  

Escalope de cou de porc aux 

champignons, polenta gratinée  

Fondu e de poireaux  

Fa jitas de bœuf façon chili, maïs, 

H aricots  rouge s, salade, oignon  

Sauce blanche  

VENDREDI  

Darne de colin pané e pa nko,  

Sauce tartare, riz basmati  

Pak cho ï brais é 

Spare - ribs de veau caramélisé s 

Pomme s de terre grenaille confite s 

C oleslaw  

SUGGESTION  
Tartare  de bœuf suisse  

potato es, roquette et copeaux de parmesan  
    CHF 27. -  

VÉGÉTARIEN  
Arancini pomodoro  

crème de parmesan , poivron rouge confit   CHF 19. -  

MENU VÉLODROME  

CHF 19.50  

MENU  SPORTIF  

CHF 19.50  

 
À LA MINUTE  

« Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entièrement élaborés sur place à 

partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les critères du label Fait Maison établi par la 

Fédération ro mande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et Slow Food. » labelfaitmaison.ch  

CMC Exp loitation SA | Allée Ferdi Kübler | 1860 Aigle | Switzerland  

+41 24 468 58 85 | cmc@uci.ch | www.cmc - aigle.ch  

Une petite salade, une soupe ou un dessert accompagne nos menus.  

Nos menus sont disponibles en plat végétarien . 


