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SEMAINE DU LUNDI  16 AU VENDREDI  20 FÉV RIER  2026 

 

 

 

  
 

Les informations sur les allergènes contenus dans les plats vous seront transmises  

par le personnel du restaurant . 

LUNDI  

Parmentier bœuf - canard  

Confit de chou - rouge au 

balsamique  

Gratin de crozet s au gorgonzola  

Lardons, céleri , champignons  

MARDI  

Sauté de volaille au citron  

Riz  

Poivron  confit  

Macaroni s du chalet  
(Pommes de terre, oignons, gruyère)  

Compote pomme - coing  

MERCREDI  

Eblysotto au potimarron  

Effiloché de saumon  

à l’huile de noisette  

Cro ûte au fromage  

Saladine d’endive s et fines tranches 

de dinde marinée s au C hasselas  

JEUDI  

Kefta d’agneau  

Boulgour aux fruits secs  

Rave confite  

 Quiche poulet - poireau - curry  

Saladine de trévise   

VENDREDI  
Lieu noir en cro ûte de feuilletage  

Fenouil croquant  

 

La tartiflette  

 

SUGGESTION  
Burger montagnard , steak de bœuf, raclette fondu e, 

tranche de lard snacké , salade tomate - oignon rouge  
 CHF 25.-  

VÉGÉTARIEN  
Rös ti au fromage, oignon - cornichon  

(Pour les non - végé  : supplément jambon cru  : 100gr) 

  CHF 1 5.-  

   CHF 7. -  

MENU VÉLODROME  

CHF 19.50  

MENU  MONTAGNE  

CHF 19.50  

Une petite salade, une soupe ou un dessert accompagne nos menus.  

Nos menus sont disponibles en plat végétarien . 

À LA MINUTE  

« Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entièrement élaborés sur place à 

partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les critères du label Fait Maison établi par la 

Fédération ro mande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et Slow Food. » labelfaitmaison.ch  

CMC Exp loitation SA | Allée Ferdi Kübler | 1860 Aigle | Switzerland  

+41 24 468 58 85 | cmc@uci.ch | www.cmc - aigle.ch  


