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SEMAINE DU LUNDI 26 OCT AU VENDREDI 30 OCT 2026 
 
 

 
  
 

Les informations sur les allergènes contenus dans les plats vous seront transmises  
par le personnel du restaurant. 

LUNDI 
Sauté de bœuf aux olives 

Orge perlée  
Choux-fleurs 

Mijoté de lentilles vertes à la courge 
Riz noir  

MARDI 
Cuisse de poulet rôtie 

Pommes grenailles 
Haricots verts 

Ragout de haricots rouges aux 
patates douces et duo de carottes 

Éclats de feta 
 

MERCREDI 
Filet de porc aux pommes 

Freekeh 
Raves glacées 

Bourguignon de betteraves aux 
champignons 

Quinoa aux herbes 

JEUDI 

 
Boulettes veau-volaille 

Semoules de blé  
Ratatouille 

 

Parmentier au Quorn 
Tomates, poivrons 

Demi-glace de légumes 

VENDREDI 
Civet de cerf grand veneur 

Nouilles au poivre rose 
Chou rouge confit 

Dos de colin en croûte d'herbes 
Amarante 
Poireaux 

SUGGESTION 
Burger de poulet au panko, ananas, tomates, curry 

Frites*  
    CHF 25.- 

Une petite salade, une soupe ou un dessert accompagne nos menus. 
Nos menus sont disponibles en plat végétarien. 

MENU VÉLODROME 
CHF 19.50 

MENU EQUILIBRE 
CHF 19.50 

À LA MINUTE 

« Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entièrement élaborés sur place à 
partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les critères du label Fait Maison établi par la 

Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et Slow Food. » labelfaitmaison.ch 
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